ANTIPASTT

INSALATA MISTA DAL BUFFET p[ccola/ Fri12.--
Gemischier Salal vom Bujfet groande Fr. 16. --
Salade mélee duw buffet

AFFETTATO DI CINGHTALE £ CERVO Fr. 24. -~
Weldschwein- und #Hirsch-Aufschnitt % porgione Fr. 18.--

Charculerie de sanglier et de cerf

BOCCONCINI DI FILETT® DI CERVO CON GALLINACCT Fr. 26. --
INSALATINE, OLIO DOLIVA AT MIRTILLI ROSST
Hivsch-Salal mit Ecerschwdnunen, Oliven-OL mit Precselbeeren

Salade de Cerf et chanterelles, hude dolives aux airelles rouges

CARPACCIO DI TROTA (CRUDA) Fr. 22.--
Al BASILICO E OLIO DOLIVA LIGURE

Frische lachsforelle mit Basclikum (voh)

Truite scuumnonée aw basilic (crue)

INSALATA DI ASTICE SELVATICO (canada) CON ARANCIA, Fr. 38.--
POMPELMO E VINAIGRETTE ALLACETO DI LAMPONI

Hummer-Salat (Wildfang) mct Orange; Grapefruilt und Himbeeressiq
Salade de Homard; orvanges; pamplemousse et vinaigre de framboises

BRODI £ ZUPPE

BRODO DI CODA DI BUE Fr.15.--
Klare Ochsenschwangsuppe [ Oxtail clacr en tasse

ZUPPA DI CASTAGNE £ LENTICCHIE Fr. 14.--
Kastanien-l insensuppe

Potage auwux chitaignes et aux lentilles

MINESTRONE Fr. 14. -~
Minestrone

CREMA DI ZUCCA Fr.15.--

Kwrbis-Cremesuppe / Velowte de potivon



PRIMI PIATTI £ PIATTI SENZA CARNE

* QUESTA PASTA € FATTA IN CASA

Diese Tecqwaren sind hausgemacht / Ces piles sont faites maison

¥TORTELLONI ALLA RICOTTA AL PESTO DI RUCOLA Fr. 18.--
Tortellone mit Quarkfiilllung an “Pesto-di Rucola”
Tortellone aw sere et epinards aw « pesto-di rucola »

*RAVIOLI DI CARNE ALLA PANNA € NocT Fr. 18.--
Raviole met Flecschivillung an Nuss-Sauce
Ravioli farcis de viande aux noix

* TAGLIOLINI AT FUNGHI PORCINI (con panna) Fr. 20. --
Nudeln mit Stecnpilgen
Nowddlettes aux cepes

*TAGLIATELLE DI CASTAGNE Fr. 20.--
Pomodoring champignon e pinolc
Kastaniennudeln mdt Tomatery Champignons und Pinienkernesn
Nowudlles aux chitaignes avec tomaies; champignons et pignons

SPAGHETTT ALL AGLIO, OLIO E PEPERONCING Fr. 15, --
Spaghettc mt Knoblauch, Olivendol; Paprikaschoten
Spaghettc avec acl; huile et pimentds

SFOGLIATINA AI FUNGHI PORCINI (con panna)
Stecnpilge in Blatterteigschnilte
Fewddletee awux cepes

RISOTTO CARNAROLI AL PARMIGIAN®

MANTECATO NELLA SUA FORMA  min: 2 pers: /p.p. Fr. 22, --
Risotto- Carnarole im Parmesankdselach

Risotto- Cavnaroli awparmesan dans la forme

Fr. 24. -~

Fr. 24. --

Fr. 26. -~

Fr. 26.--

Fr. 19. --

Fr.25. -~

Fr. 28.--




CUCINA MALCANTONESE

OSSO BUCO DI VITELLO AT FUNGHI PORCINI, POLENTA Fr. 38. --
Kalbs ,, Osso- Buco™ mdt Steinpilzen und Polenta
Oss0-buco-de veaw aux cépes avec polento

SMINUZZATO DI SELLA DI CONIGLIO ALLA SALVIA Fr. 36. —
CROCCHETTE DI POLENTA

Geschnetzeltes Kaninchen-Filely an Salbes Polenta-kroketten

Emince de filets de lapin a la sauge; croguettes de mais

PESCE

SCALOPPINE DI SALMONE SWISS ALPINE

ALLA GRAPPA E SULTANINE Fr. 40.--
RISO ALLA CREOLA / Kreolenreis / Rig créole

Lachs-Schnitzel Swiss alpine an Grappa - Sauce und Weinbeeren
Escalopes de sauwumon Swiss alpine d la grappa et raising secs

FILETTI DI ROMBO CON SALSA AI PISTILLI DI ZAFFERANO

E JENZERO, RISO ALLA CREOLA Fr. 45.--
Steinbult-Filety an Safranfdiden und Ingwer-Sauce; Reis

Filety de turbot, sauce aux pistily de safran e gingembre; rig créole

GAMBERONI & CAPPESANTE GRIGLIATT

Al BURRO E ERBE AROMATICHE Fr. 48. -~
GRATIN DI PATATE [ Kartoffelgratin/ gralin dauphinois

Reesenkrevetten und, Jakobsmuschelnan an Kriutersauce
Crevettes géantes et cogudlles S. Jaques grille aux fines herbes

VEGETARIANO

MILLEFOGLIE DI TOFU AL FUNGHI PORCINI £ GALLINACCT Fr. 36. -~
TAGLIOLINI VERDI

Tofw-Schnitte mit Stecnpilgen und Ecerschwdmmery MNudeln
Mdllefewclles de tofie aux cépes et chanterelles; nouillettes

TORTING DI QUINOA EZUCCA Fr. 34.--
CON GUARNIZIONE AUTUNNALE (come selvaggina)

Quinow und Kiirbis -Tortchen mit Herbst Garndtur

Paupiette de quinow et pottron avec garndure dawtomne



SELVAGGINA

MEDAGLIONI DI CAPRIOLO AI FUNGHI GALLINACCL, spA7zLr  Fr. 54.--
Relmedaillons mit Ecerschwdmmeny Spaitzle
Medacdllons de chevreud aux chanterelles; spatzle

FILETTT DI CERVO AI FUNGHI PORCINI, SPATZ(LI Fr. 50. --
Hivschiilets mit Stecnpilgeny Spatzle
Filety de cerfaux cepes; spatzli

SELLA DI CAPRIOLO CACCIATORI SPATZLI © POLENTA 2pers:  Fr. 136.--
CON TUTTT I CONTORNI CLASSICT

Rehlriicken “Cacciatord’, Spatzlc oder Polentoar

Selle de chevrewil «Cacciatore », spiitzle ow polentar

CINGHIALE DEL MALCANTONE IN SALMI CON POLENTA Fr. 36.--
Wildschweinpfeffer aus der Region mit Polenta
Cvet de sanglier de la région avec polenia

SPECIALITA

SALTIMBOCCA DI VITELLO AL MARSALA, Fr. 42.--
RISOTTO CARNAROLI ALLA MILANESE

Kalbsschnitzel mit Rohschinken und Salbes; Safyan-Risotto-

Escalopes de veauw d la sauge et jambon criy risotto-aw safran

LOMBATA DI AGNELLO IN CROSTA DI MIELE € ERBE AROMATICHE Fr. 43.~-
GRATIN DI PATATE

Lammfilet in Honig-Krdulerkruste; Kartoffelgratin

Filet dagneacw en croute de miel et herbes aromatiques; gratin dauphinods

FILETTO DI MANZO ALLA GRIGLIA Fr. 45.--
Rindsfilet vom Grill / Filet de boeufgrille

BURRO CAFE DI PARLS + Fr. 2.--
IN MANTO DI SENAPE IN GRANI E PEPE DELLA VALLE MAGGIA +Fr 4.--
CON SALSA CASCADE (a base dc ketchup) +Fr 7.

GRATIN DI PATATE © CROCHETTE DI POLENTA © RISO
Kartoffelgradin, Polento-kroketten oder Reis
Gratin dauphinois, crogueltes de mais owrig

CHATEAUBRIAND ALLA GRIGLIA, SAUCE BEARNAISE 2 pers. Fr. 124. -~
GRATIN DI PATATE £ VERDURE ASSORTITE
Doppeltes Rindsfilet mit Bearnadse-Sauce; Gemdise und Kartoffelgratin



