ANTIPASTT

INSALATA MISTA DAL BUFFET piccola Fr.12.--
Gemischiter Salat vom Buffet grande Fr. 16.--
Salade mélée duw bujfet

INSALATA DI ASPARAGI, CARCIOFT € GAMBERONI

OLIO DI OLIVA LIGURE E [IMONE Fr. 30. --

Spargel -und Artischocken-Salat mit Riesenkrevettery Zitrone und Olivendol
Salade dagperges et artichauly aux crevettes geanies; huile dolive citron

CARPACCIO DI TROTA SALMONATA (CRuDA) Fr.23.--

ALl BASILICO E OLIO DOLIVA LIGURE
Frische Lachsforelle mit Basilikumy mavinéert (voh)
Carpaccio-de trudte sauunonée aw basilic (crue)

BOCCONCINI DI CONIGLIO SCOTTATI CON INSALATINE Fr.28. --
ACETO DI SHERRY E CERFOGLIO
Kaninchensalatl mit Kevbel / Salade de lapin aw cerfewcl

INSALATA DI ASTICE SELVATICO (Canada) CON ARANCIA, Fr. 38.--
POMPELMO E VINAIGRETTE ALL ACETO DI LAMPONI

Hummer-Salat (Wildfang) mdt Orange; Grapefrud und Himbeeressiqp
Salade de tHomard a lorvange, pamplemousse e vinaigre de framboises

BRODI & ZUPPE

BRODO DI CODA DI BUE Fr. 16.--
Klare Ochsenschwangsuppe [ Oxtadl cladyr en tasse

MINESTRONE ALLA TICINESE Fr. 14 -~
Minestrone

VELLUTATA DI ASPARAGI VERDI CON MANDORLE TOSTATE  Fr. 16.--
Spargelcremesuppe mit Mandeln / Veloute dasperges aux amandes



PRIMI PIATTI £ PIATTI SENZA CARNE

* QUESTA PASTA € FATTA IN CASA

Diese Tecqwaren sind hausgemacht / ces piles sont failes maison

*TORTELLONI ALLA RICOTTA AL PESTO DI RUCOLA Fr. 18.--
Tortellone mit Quarkfrillung an “Pesto-de Rucola””
Tortellonc aw sere et epinards auww « pesto-di rucola »

*RAVIOLI DI CARNE ALLA PANNA £ Nocr Fr. 18.--
Raviole met Flecschfvillung an Nuss-Souice
Raviole farcis de viande aux noix

*PAGLIA E FTEN® AI CARCIOFI EASPARAGT 7. 23. --
Weisse und griine Nudeln mit Artischocken und Spargeln
NOM&ZZ@#&J/%W&WZ@&WkaMM%@WW

SPAGHETTT ALL AGLIO, OLIO E PEPERONCING Fr. 15, --
Spaghettc mct Knoblauch, Olivendol; Paprikaschoten
Spaghettc avec acl; huile et piments

SFOGLIATINA DI ASPARAGI CON VELLUTATA AL CERFOGLIO
Spargeln im Blatterteiy
Feuilletee aux asperges

ASPARAGI AL PARMIGIANO © CON SALSA MAIONNESE
Spargeln mit Parmesan oder Mayonnadise
Asperges ail parmesarn ow sauce mayornacse

RISOTTO CARNAROLI AL PARMIGIAN®

MANTECATO NELLA SUA FORMA  min: 2 pers: /p.p. Fr. 22, --
Risotto- Carnarole im Parmesankdselach

Risotto- Cavnarole awparmesan dans la forme

Fr. 24. -~

Fro 24--

Fr. 29. -~

Fr. 19.--

Fr. 25. -~

Fr. 25.--

Fr.28.--




SPECIALITA DI PESCE

SCALOPPINE DI SALMONE SWISS ALPINE

ALLA GRAPPA E SULTANINE Fr. 38.--
RISO ALLA CREOLA / Kreolenreis / Rig créole

Lachs-Schnitzel Swiss alpine an Grappa - Sauce und Weinbeeren
Escalopes de sawumony Swiss alpine d-la grappa et raising secs

FILETTT DI ROMBO CON SALSA AT PISTILLI DI ZAFFERANO

E ZENZERO, RISO VENERE Fr. 45.--
Stecnbudt-Filetly an Safranfiden und Ingwer-Sauce; Venererecs
Filety de turbot, sauce aur pistily de safran e gingembre; rig venere

GAMBERONI & CAPESANTE GRIGLIATT

Al BURRO E ERBE AROMATICHE Fr. 48. --
GRATIN DI PATATE [ Kartoffelgratin/ gratin dauphinois
Reesenkrevetten und, Jakobsmuschelnan an Krdwlersauce
Creveltes géantes et coguilles S. Jagues grille aux fines herbes

VEGETARIANO

MILLEFOGLI DI TOFU AL CARCIOFI, RISO VENERE Fr. 35.-
E SUGO SPEZIATO

Tofi-Schnitte mit Artischockeny Venere-Reis
Millefewilles de tofie aurx artichauts; rig Venere

ASPARAGI VERDI Il SUO FLAN SALSA VELLUTATA Fr. 35, --
Grime Spargel, flavy Veloutésauce
Asperges vertes son flan, sauce veloute



SPECIALITA DI CARNE

SALTIMBOCCA DI VITELLO AL MARSALA, Fr. 42. --
RISOTTO CARNAROLI ALLA MILANESE

Kalbsschnitzel mit Rohschinken und Salbes; Safyan-Risotto-

Escalopes de veaur d la sauge el jambon cruy risotto-aw safran

LOMBATA DI AGNELLO IN CROSTA DI MIELE F ERBE AROMATICHE Fr. 44. --
GRATIN DI PATATE

Lammfilet in Honig-Krauwlerkruste; Kartoffelgratin

Filet diagneaw en croute de miel et herbes aromatiques; gratin dauphinois

FILETTO DI MANZO ALLA GRIGLIA Fr. 47.--
Rindsfilet vom Grill / Filet de boeuf grille

BURRO CAFE DI PARIS +Fr. 2.--
IN MANTO DI SENAPE IN GRANI £ PEPE DELLA VALLE MAGGIA + Fr 4--
CON SALSA CASCADE (v base di ketchup) +Fr. 8.--

GRATIN DI PATATE © CROCHETTE DI POLENTA O RISO
Kartoffelgratin, Polenta-kroketten oder Recs
Gratin dauphinois, croguettes de mais owrig

CHATEAUBRIAND ALLA GRIGLIA, SAUCE BEARNAISE 2 pers: Fro128. --
GRATIN DI PATATE £ VERDURE ASSORTITE
Doppeltes Rindsfilet mit Bearnaise-Sauce; Gemuise und Kartoffelgratin

CUCINA MALCANTONESE

SMINUZZATO DI SELLA DI CONIGLIO ALLA SALVIA Fr. 36. -~
CROCCHETTE DI POLENTA

Geschnetzeltes Kaninchen-Filely an Salbes Polenta-kroketten

Emunce de filety de lapin a la sauge; croguettes de mais

OSSO BUCO DI VITELLO GREMOLATA, TAGLIOLINT . 39 --
Kalds ,, Osso-Buco"Gremolailoe mit Nudeln
Oss0-buco-de veaw Gremolato avec nowudllesttes



